
Umbestellung: 1,50 € 

 

U N S E R E   S P E I S E N 
 

S A L A T E 

Salate der Saison an Kräuterdressing mit gebratenen Putenstreifen  

Kleiner gemischter Rohkostsalat  

Carpaccio vom Oberbürger Wildschwein mit herbstlichen Blattsalaten 

an Balsamicodressing, dazu geröstete Nüsse, Birnen und Äpfel  

Lauwarmer Ziegenkäse Feta Art von der Käserei Lückes aus Pilsach 

mit bunten Salaten der Saison an Balsamicodressing  

 

 

S P E Z I A L I T Ä T   D E S   H A U S E S   

Gebratenes Rumpsteak von Juradistl Weiderind mit Senfsauce,  

dazu Preither Gemüse und Kartoffelgratin   

 

H A U P T G E R I C H T E 

Veganer geräucherter Rote Bete Erbsenbrätling  

auf Mandelrahmgemüse, Kartoffeln  

Kaspressknödel vom ‘‘Jungen Oberpfälzer“ (Junger Hartkäse der Bio-Käserei Wohlfart), 

dazu Frühlings-Basilikumrahm Gemüse, Kartoffeln  

Gebratenes Biberbacher Lachsforellenfilet in Zitronenkräuterschaum  

auf Karotten-Zwiebel-Lauchgemüse mit römischen Nocken  

Altmühltaler Dinkelnudeln mit Paprika, Zucchini und Tomaten in Basilikumsauce,  

dazu gebratene Rapperszeller Hähnchenbrustfiletstreifen  

Bayerisches Rahmschnitzel vom Oberpfälzer Schwein in Speck-Champignonsauce,  

dazu hausgemachte Spätzle  

Wiener Schnitzel vom Oberpfälzer Kalb mit buntem Salat  

Geschnetzelte Kalbsleber mit Lauch, Pastinaken und Karotten in Salbeisauce, 

dazu Kartoffelgnocchi  

Wiener Zwiebelrostbraten vom Oberpfälzer Rind  

mit Röstzwiebeln und Bratkartoffeln  
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Umbestellung: 1,50 € 

 

 

B U R G E R 

Vegetarischer Burger  

Falafelpatty mit gebratenem Gemüse  

und Tomaten Blütenkäse überbacken, dazu Basilikum-Mayonnaise und Eissalat 

im Tomaten-Burgerbrötchen  

Kaiserbeck Burger  

Rindfleischpatty mit Chesterkäse überbacken, dazu Speck, Coleslaw, Tomate, Gurke,  

Zwiebeln, Eissalat und Burgersauce im Weizen-Sesambrötchen  

+ Pommes Frites  

+ Süßkartoffelpommes  

+ Wedges  

 

B R O T Z E I T E N   /   K L E I N E   G E R I C H T E 

Kleines paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites und Salatgarnitur  

6 Beilngrieser Rostbratwürstel mit Sauerkraut  

Kleines Rahmschnitzel mit Speck-Champignonsauce und hausgemachten Spätzle  

Leberkäse mit Spiegelei und Brot   

Pikanter Wurstsalat vom Beilngrieser Metzger, mit Brot  

Gemischte Schinkenplatte mit Butter, Ei, Essiggurke und Brot  

 

D E S S E R T 

Dreierlei im Glas - Holunderblüten Panna Cotta mit frischen Früchten, Joghurtmousse  

mit Himbeeren und Nuss-Schokoladenparfait mit Waldbeeren  

Mousse au Chocolate auf Vanille-Erdbeersauce mit frischen Früchten  

und Basilikum Quarkmousse  

Eisbecher ‘‘Nussgenuss‘‘ mit Walnusseis, Haselnusseis, Schokoeis 

mit Nüssen, Haselnusslikör und Sahne  

Topfenpalatschinken auf Apfel-Birnenragout  

Gemischtes Bauernhofeis mit Sahne (3 Kugeln nach Wahl)  

1 Kugel Dörndorfer Bauernhofeis  

Unsere Bauernhof-Eis-Sorten von der Familie Schowalter aus Dörndorf: 

Erdbeere, Schokosplitter, Vanille, Walnuss, Haselnuss, Joghurteis 
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